
Gastrokort
GASTRONOMISKE

OPLEVELSER

Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfi sh serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræs    s veller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
mad oplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfi sh er 
Kongelig Hofl everandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i 
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri 
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres 
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte 
af at levere professionelt 
hjemmebagt brød og 
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certifi ceret for 
bæredygtigt fi skeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden, 
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde 
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en minde værdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
ind bydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagring en tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fi skerfamilie. Venøseafood speciali-
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fi skehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette 

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjords hummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive, 
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeri bygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse: 
i dag er der 73 økologiske landmænd. 

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro fi nder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder 
Ausumgaardgrise, økologiske grønt sager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads, 
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der 
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvands miljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra fl oder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indfl ydelse på 
fjordens økosystem. De fi ltrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 

MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af afl ejringer fra fl oder, vandløb og tidevand, der har transporteret og afl ejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoff er, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af 
afgrøder som korn, kartofl er, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 

BRYGGERIERNE
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og 
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitets øl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og 
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smags oplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begiven heder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk

GrønThy
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Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk
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Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk

GrønThy
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Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk

GrønThy
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Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk

GrønThy
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Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk
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Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk
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Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk
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Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk
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Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk

GrønThy



Gastrokort
GASTRONOMISKE

OPLEVELSER

Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfish serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræssveller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
madoplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfish er 
Kongelig Hofleverandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i  
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri  
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres  
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte  
af at levere professionelt  
hjemmebagt brød og  
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certificeret for 
bæredygtigt fiskeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden,  
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde  
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en mindeværdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
indbydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagringen tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fiskerfamilie. Venøseafood speciali
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fiskehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette  

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjordshummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive,  
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeribygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse:  
i dag er der 73 økologiske landmænd.  

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro finder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder  
Ausumgaardgrise, økologiske grøntsager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads,  
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der  
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvandsmiljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra floder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indflydelse på 
fjordens økosystem. De filtrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 
 
MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af aflejringer fra floder, vandløb og tidevand, der har transporteret og aflejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoffer, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af  
afgrøder som korn, kartofler, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 
 
BRYGGERIERNE 
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og  
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitetsøl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og  
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smagsoplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begivenheder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk

GrønThy
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1      A Hereford Beefstouw, Skive
Strandvejen 3, 7800 Skive

2      Adelgades Slagter I/S
Adelgade 9, 7800 Skive

3      Ausumgaard
Holstebrovej 101, 7560 Hjerm

4      Brænderiet Limfjorden
Sundsørevej 4, 7870 Roslev

5      Café - Det Gamle Bageri Fur
Anders Sørensens Vej, 77884 Fur

6      Café Helmuth
Posthustorvet 1, 7800 Skive

7      Cafe Holmen
Holmen 3, 7900 Nykøbing M

8      Café Humlum
Thagaardsvej 167600 Struer

9      Cafe Sult
Havnegade 16, 7900 Nykøbing M

10      Chokolet A/S
Nørregade 10, 7800 Skive

11      Cafe Christian IV
Algade 1, 7900 Nykøbing Mors

12      Damgaards Gårdbutik
Tøving Syd 5, 7950 Erslev

13      Dansk Mohair gårdbutik
Bierkjær 47950 Erslev

14      Det gl. Bageri
Anders Sørensens vej 77884 Fur

15      Det Varme Brød v/Peder Nielsen
Aage Nielsens Vej 2, 7800 Skive

16      Dueholm Ismejeri
Dueholmvej 2, 7800 Skive

17      Egeris Konditori ApS
Kirke Alle 95 7800 Skive

18      Feggesund Færgekro
Feggesundvej 81, 7900 Nykøbing M

19      FJORD bryggeri og destilleri
Havnen 47900 Nykøbing M

20      Fur Bryghus
Knudevej 3, 7884 Fur

21      Fur Færgekro
Stenøre 8, 7884 Fur

22      Fuur Fiskehus
Nederby 6, 7884 Fur

23      Glyngøre Shellfi sh - Danish Oyster Bar
Kassehusvej 5, 7870 Roslev

24      Glyngøre øl og vinhus
Sæbyvej 3, Glyngøre, 7870 Roslev

25      Grinderslev Bryghus
Gl. Skivevej 27, Roslev

26      GrønThy
Solbjergkær 11, 7950 Erslev

27      Gullerup Strand Kro
Grydhøjvej 25, 7950 Erslev

28      Gyldendal Cafe og Restaurant
Vester Hærup Strandvej 30, 7860 Spøttrup

29      Gaardbageriet
Agerøvej 14, 7960 Karby

30      Halldors seafood
Nørregade 25a, 7800 Skive

31      Hancock Bryggerierne
Humlevej 32, 7870 Roslev

32      Havens Deli
Råkildevej 1, 7900 Nykøbing M

33      Hjemmet’s Vine
Borgergade 11a, 7860 Spøttrup

34      Holmens ishus
Holmen 1, 7900 Nykøbing M, Danmark

35      Holmens slagter
Holmen 7, 7900 Nykøbing Mors

36      Høg Snaps I/S
Park Alle 65, 7600 Struer

37      Højslev Kro
Viborgvej 220, 7840 Højslev

38      Høloftet
Skærshøjvej 11, 7790 Thyholm

39      Hønsehuset (Dalsgaard)
Lyngtoften 15, 7860 Spøttrup

40      Idylidyl.dk (take away)
Ballingvej 83, 7800 Skive

41      Jyske Raavarer / Dan Duck
Havnevej 8 & 8A, 7900 Nykøbing M

Restauranter, cafeér 
og spisesteder

42      Kaff ehjørnet
Raadhustorvet 3A, 7900 Nykøbing M

43      Kirks Mjød
Glattrupvej 1, 7800 Skive

44      Kjøwenhavner Kokken
Odden 3a, 7870 Roslev

45      Leons Øfi sk
Ilkjæret 18, 7950 Erslev

46      Limfjordens hus
Odden 17, 7880 Roslev

47      Lyby Frugtplantage
Lyby Møllevej 2, 7800 Skive

48      Lybystrand
Lyby Strandvej 35, 7870 Roslev

49      Melbjerggaard Grønt butik
Ny Viborgvej 5, 7840 Højslev

50      Morsø Oliemølle
Skolevej 45, 7900 Nykøbing Mors

51      Nees Bryghus
Næssundvej 507, 7960 Karby

52      No. 1 Cafe og Bistro
Lilletorv 1, 7900 Nykøbing M

53      NOR
Havnegade 9, 7900 Nykøbing M

54      Nordic hemp
Toftegårdsvej 7, 7900 Nykøbing Mors

55      Ostemesteren
Vestergade 11, Struer

56      Otto
Østertorv 7B, 7800 Skive

57      Pavilonnen Knuds Strand
Knud Strandvej 5, 7860 Spøttrup

58      PEDERSBORG VIN ApS
Hindborgvej 56, 7800 Skive

59      Prebens Vinhandel
Algade 13, 7900 Nykøbing Mors

60      På Herrens Mark
Blegagervej 6, 7884 Fur

61      Rakkerpak cider
Kongehøjvej 5, 7870 Roslev

62      Restaurant Ballast
Strandvejen 24, 7800 Skive

63      Restaurant Jiang Nan
Viborgvej 4, 7800 Skive

64      Restaurant Limfjorden
Havnegade 18, 7900 Nykøbing M

65      Restaurant Pavillonen
Handbjerg marina 12-16, 7830 Vinderup

66      Restaurant The Grill
Søndre Blvd. 13, 7800 Skive

67      Restaurant Ved Fjorden
Ved Fjorden 8, 7600 Struer

68      Sallingsund Færgekro
Sallingsundvej 1047900 Nykøbing M

69      Sevel Kro
Søgårdvej 2, 7830 Vinderup

70      Sindbjerg Vingård/Atelier Annelis
Grå Stensvej 2, 7970 Redsted M

71      Slagter Thøgersen
Næssundvej 362, 7960 Karby

72      Slagteren i Højslev
Østerrisvej 2, 7840 Højslev

73      Slagtermesterinden ApS
Nørregade 9, Balling, 7860 Spøttrup

74      SMALL BATCH DISTILLERS IVS
Sevelskovbyvej 4, 7830 Vinderup

75      Snapsekongen
Bakkedraget 8, 7860 Spøttrup

76      Sort Muld
Savværksvej 10, 7870 Roslev

77      Spisestedet
Kåstrupvej 28, 7800 Skive

78      Spøttrup kro
7860 Spøttrup

79      Spøttrup Kulturcafe
Nørremarken 1, 7860 Spøttrup

80      Staunstrup Destilleri
Bjørnsagervej 5, 7980 Vils

81      Struer Brød A/S
Industrivej 5, 7600 Struer

82      Struer Håndbryg
Ringgade 66 A, 7600 Struer

83      Strøgets Kaff e, The og Vine
Nørregade 1 A, 7800 Skive

84      Staarup Håndbryg
Stårupgårdvej 1, 7840 Højslev

85      Søegaards Vinhus v/Ole Søegaard
Adelgade 16E, 7800 Skive

86      Søndbjergs mini gårdbutik
Ballevej 6, 7790 Thyholm

87      Søndergaard Vroue Gårdbutik
Amstrupvej 12A, 7800 Skive

88      Tangs Vingård
Sæbyvej 3, 7870 Roslev

89      Thise Mejeri
Sundsørevej 62, 7870 Roslev

90      Vejby Grøntsagsgartneri
Gadekæret 20, Vejby, 7860 Spøttrup

91      Venø Kartofl er & Lam
Nørskovvej 15, 7600 Struer

92      Venø Kro
Havstokken 22, 7600 Struer

93      Venø Seafood ApS
Sønderskovvej 20, 7600 Struer

94      Venø urtehave
Havstokken 16, 7600 Struer

95      Vestfjends vinlaug
Dåsbjergvej 20, 7800 Skive

96      Vestvin
Holstebrovej 72, 7800 Skive

97      Vilsund Blue
Foodparken 1, 7900 Nykøbing M

98      Vocatus i/S
Kærgårdsvej 23, Rødding, 7860 Spøttrup

99      Værftet cafe og restaurant
Ved Fjorden, 7600 Struer

100     Æblegården Struer
Rubjerghøj 1, 7600 Struer

101     Æ’Skipperhus
Trillinggaardsvej 8, 7790 Thyholm

102     Øhaven
Drivvejen 16, 7840 Højslev

103     Øko-overgård
Bonnesigvej 14, 7600 Struer

104     Øster Hegnet
Hvalpsundvej 6, 7870 Roslev

105     Tambohus Kro og Badehotel
Tambogade 37, 7790 Thyholm

106      Breum Landevejskro
Klostervej 26, 7870 Roslev

1

2

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23
24

25

26

27

28

29

30
31

32

33

34
35

36

37

38

39

40

41

3

42

43

44

45

46

47 48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

67

68

69

70

71

72

73

74

75

76

77
78

79

80

81 82

83

84

85

86

87

88

89

90

91

92

93

94

95

96

97

98

99

100

101
105

102

103

104

106



Gastrokort
GASTRONOMISKE

OPLEVELSER

Fur Bryghus Danish Oyster Bar

Gaard Bageriet

Vilsund Blue

Brænderiet Limfjorden Venø Seafood

Thise Mejeri

Ausumgaard

Fur Bryghus er et microbryggeri og restau-
rant under samme tag. Dette unikke bryghus 
har sin placering på den naturskønne 
Limfjordsø Fur, og dets charmerende røde 
bygninger tjente engang som en molerfabrik 
ved øens vestlige kant. Området omkring 
Fur Bryghus er helt enestående, med den 
imponerende Knudeklint som det ultimative 
udsigtspunkt. De fantastiske omgivelser 

omkring Fur Bryghus gør det til den perfekte 
beliggenhed for en bred vifte af spændende 
oplevelser. Udover at tilbyde enestående 
smagsoplevelser i form af deres øl og mad, 
præsenterer Fur Bryghus også et væld af 
arrangementer, foredrag og koncerter, der 
beriger besøgernes oplevelse og skaber en 
stemning af fællesskab og kulturel berigelse.

Østersbaren ved Glyngøre Shellfi sh serverer 
friske og lokale østers med udsigt over 
Limfjorden. Ved den store egetræsbar lavet 
i massive egetræs    s veller med rindende salt-
vand, kan du få en autentisk og nærværende 
mad oplevelse. I den røde træbygning på 
havnen i Glyngøre kan man nyde østers 
direkte fra østersbassinerne. Østersbaren er 

lavet i nye, massive egetræs jernbanesveller 
med rindende saltvand. Baren har 45 plads-
er på skibsdørk med udsigt over Limfjorden 
på Glyngøre Havn. Glyngøre Shellfi sh er 
Kongelig Hofl everandør og leverer østers 
året rundt til de bedste restauranter i 
Danmark og i hele verden. 

Gaard Bageriet er et hyggeligt bageri 
og konditori, som er beliggende på Hvidb-
jerggaard med en vidunderlig udsigt ud over 
Agerøbugten. Dette lille bageri har en til-
hørende gårdbutik og café, hvor de tilbyder 
friskbagt brød, kager og søde fristelser samt 
et udvalg af lokalt producerede fødevarer, 
håndværk og gaveideer. Gaard Bageriet er 
kendt for deres dedikation til rene råvarer, 

høj kvalitet, fantastisk smag, æstetik og den 
samlede gode oplevelse. De har også et 
særligt fokus på at forbinde sig med naturen, 
historien og det lokale samfund. Deres 
passion for bagerfaget skinner igennem i 
hvert produkt, og de er stolte 
af at levere professionelt 
hjemmebagt brød og 
kager til deres kunder.

Vilsund Blue er en muslingeproducent, be-
liggende i hjertet af det våde spisekammer, 
nemlig Limfjorden i Nykøbing Mors. Alt hvad 
de gør, sker i en unik balance for at værne 
om fjordenes ressourcer og sikre en frem-
tidig bæredygtig bestand. De arbejder med 
hele værdikæden - lige fra lineopdræt og 

høst i de danske fjorde, til de færdige mus-
lingeprodukter, som kan nydes derhjemme. 
I 2010 blev Vilsund Blue A/S, som den første 
muslingeproducent, MSC-certifi ceret for 
bæredygtigt fi skeri.  De forarbejder og 
genanvender alle muslingernes ressourcer 
med omhu og respekt. 

Brænderiet Limfjorden, et charmerende 
destilleri beliggende tæt på Limfjorden, 
dedikerer sig kærligt til den kunstfulde 
proces med at destillere, behandle og 
fadlagre en bred vifte af spændende pro-
dukter med lokale rødder. Værterne Ole og 
Silvia sørger for at fortrylle dig med deres 
lokalproducerede skatte og underhold-
ende anekdoter. Et besøg på Brænderiet 

Limfjorden er en minde værdig smagsoplev-
else, hvor du trækkes ind i en varm og 
ind bydende atmosfære i det lille destilleri, 
som ligger bogstaveligt talt et stenkast fra 
Limfjorden. Det unikke præg af Limfjordens 
friske vande i fadlagring en tilfører alkoholen 
en ganske særlig karakter. Her fremstilles alt 
fra whisky, rom, brandy-snaps og likør til gin 
og øl.

Bag Venø Seafood står Kristian Borbjerg-
gaard, en lokal Venø-dreng og 3. generation 
af en fi skerfamilie. Venøseafood speciali-
serer sig i at levere kvalitetsråvarer til både 
private kunder, restauranter, fi skehandlere 
og grossister over hele Danmark. I 2019 
erhvervede Kristian anlægget på Venø, og 
i december 2020 udvidede de det med 400 
kvadratmeter og 6 store betonkar. Dette 

anlæg er nu Nordeuropas største, med 
kapacitet til at huse mere end 60 tons østers. 
Ud over østers tilbyder Venø Seafood også 
friske Limfjords hummere, Hjertemuslinger 
i sæson og på hjemmesiden forhandles for-
skelligt tilbehør såsom caviar, østersknive, 
blinis og champagne.

Thise Mejeri blev oprindelig bygget i 1887, 
men der skulle gå mere end 100 år, før det 
økologiske Thise Mejeri blev grundlagt i 1988 
i de gamle mejeri bygninger. Syv landmænd 
med store drømme om eget økologisk mejeri 
stod bag, og drømmene gik i opfyldelse: 
i dag er der 73 økologiske landmænd. 

Mejeriet kører i døgndrift med fokus på 
økologi, bæredygtighed og sammenhold 
omkring et frit og uafhængigt mejeri. Mejeri-
et har sin egen ostebutik, hvor du kan købe 
og smage alle mejeriets forskellige oste- og 
mejeriprodukter.

På et højdedrag ved hovedvejen mellem 
Struer og Holstebro fi nder man herregården 
Ausumgaard. Dette herregårdslandbrug fun-
gerer som en moderne bedrift, der produc-
erer en række unikke produkter, herunder 
Ausumgaardgrise, økologiske grønt sager og 
stenkværnet mel fra deres egne marker. En 
betydelig del af livet for både grise og andre 
dyr på Ausumgaard udspiller sig i en frodig 

frugtlund. Her har de masser af plads, 
skygge fra træerne og adgang til et rigt ud-
valg af jord, rødder og nedfaldsfrugt, der 
giver dem mulighed for at nyde deres 
omgivelser. For dem, der ønsker at nyde 
produkterne fra Ausumgaard, tilbyder de en 
lille butik ved hovedvejen, hvor de sælger 
deres eget kød, friske grøntsager og det 
stenkværnede mel fra deres marker. 

LIMFJORDEN
Limfjorden er hjemsted for en rig bestand af østers, der spiller en vigtig rolle i både øko-
systemet og kulinariske traditioner i området. Østersene trives i det brakvands miljø, som 
Limfjorden tilbyder, med en blanding af ferskvand fra fl oder og saltvand fra havet. Østersene 
er ikke blot en delikatesse i lokale køkkener, men de har også en betydelig indfl ydelse på 
fjordens økosystem. De fi ltrerer store mængder vand dagligt for at opnå deres næring, 
hvilket hjælper med at forbedre vandkvaliteten og reducere overskydende algevækst. Dette 
bidrager til en mere balanceret fjordøkologi. 

MULDEN
Mulden ved Limfjorden er et vigtigt og frugtbart jordlag, der spiller en afgørende rolle i om-
rådets landbrugsproduktion og økosystemer. Denne jordtype er dannet gennem årtusinder 
af afl ejringer fra fl oder, vandløb og tidevand, der har transporteret og afl ejret næringsrigt 
materiale. Mulden ved Limfjorden er kendt for sin høje fertilitet og evne til at understøtte 
en bred vifte af afgrøder. Den indeholder en rig mængde organisk materiale, mineraler og 
næringsstoff er, der er essentielle for planter. Dette gør det til en ideel jord til dyrkning af 
afgrøder som korn, kartofl er, grøntsager og græs til husdyrfoder. Samtidig har denne jord-
type en vigtig økologisk rolle. 

BRYGGERIERNE
Bryggerier og destillerier ved Limfjorden udgør en vigtig del af områdets kulturelle og 
gastronomiske landskab. Disse etableringer er kendt for at producere en bred vifte af 
kvalitets øl, spiritus og andre drikkevarer, der ofte bærer præg af det lokale terroir. Med 
fjordens nærhed til råvarer som byg, bygkorn og forskellige urter, har bryggerier og 
destillerier en enestående mulighed for at skabe unikke smags oplevelser. Mange af disse 
steder hylder lokale traditioner og ingredienser, der giver deres produkter en autentisk 
karakter. Det lokale håndværk og omhyggelige produktionsmetoder er med til at skabe et 
varieret udvalg af øl og spiritus, der tiltrækker såvel lokale som besøgende. 

Hos GrønThy indgår du i en landbrug-
soplevelse, der næsten bringer dig tilbage 
i tiden. Her rinder tiden lidt langsommere, 
og fællesskabets glæde fylder atmosfæren. 
Hovedfokus ligger på skånsom dyrkning 
og forædling af bæredygtige grøntsager, 
bær og frugt uden brug af sprøjtemidler, 
alt sammen af den højeste kvalitet. Du kan 
følge med Gitte ud på markerne, smage på 

de lækre produkter og høre spændende 
fortællinger om processen. Alternativt kan 
du deltage i en langbordsmiddag eller andre 
gastronomiske begiven heder, hvor råvar-
erne er i centrum. Hos Gitte og GrønThy 
behandles alt med den yderste respekt og 
omhu fra start, helt fra frøet, for at sikre et 
produkt, der er skabt uden stress. 

www.destinationlimfjorden.dk

GrønThy




